Samodzielny Publiczny Zespół Zakładów Opieki Zdrowotnej

 w Wyszkowie

ul. Komisji Edukacji Narodowej 1

07-200 Wyszków

 SPECYFIKACJA ISTOTNYCH WARUNKÓW ZAMÓWIENIA PUBLICZNEGO

(SIWZ)

w postępowaniu na udzielenie zamówienia publicznego 

na usługę społeczną na podstawie art. 138o o wartości mniejszej niż kwoty określone 
w art. 138g ust. 1 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku prawo zamówień publicznych (tj. Dz. U. z 2017 r poz.1579 ze zm.).
W PRZEDMIOCIE:

Świadczenie usług w zakresie  żywienia pacjentów w SPZZOZ w Wyszkowie wraz z dzierżawą pomieszczeń.

NUMER POSTĘOWANIA: DEZ/Z/341/ZP- 27/2018
Sprawdził:
                                                                                           Zatwierdził:
Wyszków, dnia  27/06/2018 roku

DEZ/Z/341/ZP- 27/2018
I. NAZWA ORAZ ADRES ZAMAWIAJĄCEGO.
Zamawiającym jest Samodzielny Publiczny Zespół Zakładów Opieki Zdrowotnej w Wyszkowie

Adres: ul. KEN 1, 07-200 Wyszków; 
Strona internetowa: www.szpitalwyszkow.pl;
Telefon: 29 743 76 11, Telefax: 29 743 76 05

Adres e-mail: zp@szpitalwyszkow.pl;
Godziny urzędowania: od 8.00 do 15.35;
NIP: 762-17-47-265; REGON: 000308726; KRS: 0000016810.
II. TRYB UDZIELENIA ZAMÓWIENIA- zamówienie na usługę społeczną.
Postępowanie o udzielenie zamówienia publicznego prowadzone jest na zasadach określonych w art. 138o ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2017 r. poz. 1579 z późn. zm.), zwanej dalej ustawą. Do udzielenia przedmiotowego zamówienia zastosowanie mają przepisy ustawy pzp powołane w SIWZ oraz inne właściwe przepisy prawne. Wartość zamówienia nie przekracza kwoty określonej w art. 138g ust.1 pkt.1 ustawy Prawo zamówień publicznych tj. równowartości 750 000 euro,.
Zastosowanie procedury, o której mowa w art. 24aa ust. 1 ustawy Pzp.
Informacje uzupełniające

1. Wszelkie informacje przedstawione w niniejszej Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia przeznaczone są wyłącznie w celu przygotowania oferty i w żadnym wypadku nie powinny być wykorzystywane  w inny sposób.

2. Oferent winien zapoznać się z całością niniejszej Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia.

3. Wszystkie załączniki załączone do niniejszej Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia stanowią jej integralną część.

4. Wszelkie koszty związane z przygotowaniem i dostarczeniem oferty ponosi Oferent.

5. Wykonawcą może być osoba fizyczna prowadząca działalność gospodarczą, osoba prawna lub jednostka organizacyjna nie posiadająca osobowości prawnej oraz podmioty te występujące wspólnie.

6. Wykonawcy występujący wspólnie ponoszą solidarną odpowiedzialność za niewykonanie lub nienależyte wykonanie zamówienia. Wykonawców występujących wspólnie reprezentuje wyznaczony przez nich pełnomocnik.

7. Ofertę stanowi wypełniony druk „OFERTA”  wraz z załącznikami i wymaganymi dokumentami.

8. Użyte w treści specyfikacji istotnych warunków zamówienia skróty oznaczają odpowiednio:
· Pzp: ustawę prawo zamówień publicznych;
· SIWZ: niniejszą Specyfikację Istotnych Warunków Zamówienia;

III. OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA.
Wspólny Słownik Zamówień (CPV): Kod CPV: 55320000-9 usługi podawania posiłków, 55321000-6 usługi przygotowywania posiłków, 55322000-3 usługi gotowania posiłków, 55520000-1 usługi dostarczania posiłków.

1. Przedmiot zamówienia obejmuje całodzienne świadczenie usług w zakresie  żywienia pacjentów w SPZZOZ w Wyszkowie wraz z dzierżawą pomieszczeń przez 7 dni w tygodniu, w tym wytwarzanie i dostarczanie całodziennych posiłków pacjentom hospitalizowanym na niżej wymienione oddziały:

a) Oddział Ginekologiczno- Położniczy,

b) Oddział Chorób Wewnętrznych,

c) Oddział Kardiologiczny,

d) Oddział Pediatryczny,

e) Oddział Chirurgiczny Ogólny,

f) Oddział Anestezjologii I Intensywnej Terapii,

g) Pododdział Chirurgii Urazowo- Ortopedycznej,

h) Szpitalny Oddział Ratunkowy i Izba Przyjęć,

2. Podstawę do sporządzania posiłków stanowi :

a) wykaz norm dziennych racji pokarmowych opracowany przez Instytut Żywności i Żywienia;

b) indywidualne diety opracowane według zleceń lekarzy (diety specjalne).

3. Przewidywana ilość osobodni wynosi 110, w tym:

a) korzystających z trzech posiłków:

· dieta lekkostrawna: 70,

· dieta podstawowa: 10,

b) korzystających z pięciu posiłków, w tym diety specjalistyczne: 30.

c) żywienie dzieci do pierwszego roku życia. Przewidywana ilość osobodni wynosi 2. Wykonawca zapewni zupki jarzynowe, mięsno-warzywne dla niemowląt od 4 miesiąca życia i od 8 miesiąca życia deserki, marchewkowy, jabłko z marchwią, kaszki ryżowe, pszenne, marchwiankę. Dziennie zapotrzebowanie na posiłki z Oddziału Pediatrycznego Zamawiający będzie przekazywał  na dzień następny do godziny 14,00 dnia poprzedniego z zastrzeżeniem możliwości wprowadzenia korekty na bieżąco. 

4. Wykonawca zapewni w razie potrzeby:

a)  kleik marchwiowo- ryżowy o pojemności 200 ml w ilości 600 sztuk na okres 36 miesięcy (200 sztuk   szacunkowo na okres 12 miesięcy)

b)   pojemniki jednorazowe (talerz mały i duży, łyżka, widelec, nóż, kubeczek, flaczarka na zupę) w ilości 600 sztuk na okres 36 miesięcy (200 sztuk szacunkowo na okres 12 miesięcy). 

5.    Wykonawca ma obowiązek opracowywania dekadowego jadłospisu z uwzględnieniem niezbędnych diet  na 5  dni przed rozpoczęciem realizacji.

a)      zestawienie dekadowe winno zawierać:

· pełną listę i gramaturę produktów użytych do sporządzenia posiłków,
· wyszczególnione składniki potraw jakie jedna osoba żywiona otrzymuje jednorazowo podczas każdego posiłku, 

· dokumentacje w zakresie informacji o alergenach występujących w produktach / posiłki zgodnie z wymaganiem: Rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady /UE/ Nr 1169/2011 z dnia 25 października 2011 w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat żywności, 

· informację o kaloryczności z uwzględnieniem całodziennego podsumowania.
6. Wykonawca zapewni potrzebne pojemniki do przechowywania w oddziałach brudnych naczyń i odpadów pokomsumpcyjnych.

7. Dzienne zapotrzebowanie na posiłki z poszczególnych oddziałów Zamawiający będzie przekazywał na dzień następny do godz. 14.00 dnia poprzedniego, z zastrzeżeniem możliwości wprowadzenia na bieżąco korekt w godz.:

a) śniadanie do godz. 7.30,

b) obiad do godz.        9.00,

c) kolacja do godz. 14.00,

d) diety indywidualne, na zlecenie lekarza, niezależnie od godzin posiłków.

8. Zamawiający zastrzega, że dobowa ilość posiłków może ulec zmianie w zależności od zleceń lekarskich dla pacjentów oraz od potrzeb i liczby leczonych pacjentów.                                                                                                                         

9. Zasady i harmonogram dostarczania i dystrybucji posiłków:

a) pierwsze śniadanie w godz. 8.00 – 8.30;

b) drugie śniadanie w godz. 11.00 – 11.30

c) obiad w godz. 13.00 – 14.00

d) podwieczorek w godz. 16.00 – 16.30

e) kolacja w godz. 17.30 – 18.00 (Zamawiający zastrzega dostarczanie zupy na kolację według potrzeb pacjentów). 

f) diety indywidualne w godzinach wyznaczonych przez lekarzy.

10. Wykonawca zobowiązany jest założyć rezerwę w liczbie 5 posiłków dla pacjentów przyjmowanych do oddziałów w godzinach popołudniowych. ( Płatne tylko wykorzystane.)

11. Zamawiający zastrzega sobie prawo do żądania zmiany jadłospisu bez podania powodu.

12. Przygotowywane dania powinny być urozmaicone pod względem barwy, smaku, doboru produktów i nie mogą powtórzyć się w ciągu tego samego tygodnia. 

13. Posiłki muszą spełniać wymagania diet obowiązujących w żywieniu szpitalnym z uwzględnieniem najczęściej stosowanych diet:

a) dieta podstawowa

b) dieta lekkostrawna

c) dieta cukrzycowa 

d) dieta bogatobiałkowa

e) dieta niskobiałkowa 

f) dieta płynna 

g) dieta kleikowa 

h) dieta z ograniczeniem tłuszczu 

i) dieta ubogoenergetyczna 

j) dieta wrzodowa 

k) dieta trzustkowa 

l) dieta wątrobowa 

m) dieta opracowana dla dzieci w wieku 1-3 lat- lekka i zróżnicowana

- Zamawiający zastrzega  sobie prawo do zamawiania innych diet nie wymienionych powyżej. 

14. Wykonawca przy sporządzaniu jadłospisów uwzględni sezonowość dostępnych na rynku świeżych produktów, szczególnie warzyw i owoców, a także produktów roślinno-zbożowych oraz różnorodny dobór technik kulinarnych.
15. Zamawiający preferuje techniki minimalizujące podaż  tłuszczu, zwłaszcza NKT nasyconych kwasów tłuszczowych.

16. Zamawiający nie dopuszcza gotowania wywaru na korpusach. Zupy powinny być gotowane wyłącznie na wywarach warzywnych z ewentualnym dodatkiem chudego mięsa. 

17. Zamawiający wymaga  podawania do śniadań i kolacji liścia sałaty w formie dekoracji (nie wlicza się do to gramatury dodatku warzywnego), dodatku  warzywnego  lub owocowego, /sałatki/ ziemniaki posypane świeżym koperkiem, a zupy zwierać natkę  pietruszki. 
18. Zamawiający zaleca ograniczenie udziału soli i nośników chlorku sodowego w żywieniu na korzyść naturalnych warzyw smakowych.

19. Zamawiający zaleca zapewnienie pacjentom właściwy poziom spożycia płynów.

20. Zamawiający zaleca uwzględnienie w diecie podstawowej pacjentów cechy diety racjonalnej i przeciwdziałanie przewlekłym chorobom niezakaźnym.

21. Zamawiający wymaga zamiast mięsa planować na obiad rybę- min. raz w tygodniu.
22. W przypadku Świąt (Boże Narodzenie, Wielkanoc)  należy zaplanować potrawy tradycyjne: np. babka. keks, barszcz z  uszkami, ryba, potrawy  świąteczne itp. 

23. Ilość wydanych posiłków będzie potwierdzana każdorazowo w każdym oddziale przez Pielęgniarkę Oddziałową lub inną upoważnioną osobę.

24. Wymagany wsad do kotła wynosi minimum 8,50 zł netto.
25. Wykonawca przygotowywać będzie posiłki z produktów żywnościowych znajdujących się w jego dyspozycji, jakościowo odpowiadającym potrzebom żywienia szpitalnego.

26. Niniejsza usługa winna być wykonana zgodnie z wymogami określonymi przez Instytut Żywności i Żywienia, właściwej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej, PZH oraz obowiązującymi w tym zakresie przepisami ogólnymi i szczegółowymi dotyczącymi ochrony zdrowia, a także procedurami obowiązującymi w SPZZOZ w Wyszkowie.  

27. Wykonawca zobowiązany jest do dostarczania pacjentom posiłków na oddziały w wózkach bemarowych i dystrybucji własnym personelem, w sposób estetyczny w zastawie wielorazowej (naczynia i sztućce).

28. Wykonawca dostarczy posiłki w sposób gwarantujący zachowanie temperatury właściwej dla podanych posiłków pacjentom, w trakcie drogi od kuchni do miejsca dostarczenia posiłków w oddziałach.

29. Wykonawca zobowiązany jest do odbierania brudnych naczyń od pacjentów, zapewnienia odpowiednich środków do ich transportu do pomieszczeń kuchennych przeznaczonych do mycia naczyń oraz odbierania do utylizacji odpadów pokonsumpcyjnych we własnym zakresie i na własny koszt zgodnie z ustawą o odpadach.

30. Wykonawca stosuje procedury HACCP na wszystkich etapach produkcji, zgodnie z ustawą regulującą bezpieczeństwo żywności i żywienia.

31. Wykonawca wydzierżawi od Zamawiającego pomieszczenia kuchni o łącznej powierzchni 312 m² wraz ze sprzętem kuchennym i wyposażeniem wyszczególnionym w załączniku nr 2,  niezbędne do realizacji  świadczenia usług żywienia pacjentów w SPZZOZ w Wyszkowie, które utrzyma w odpowiednim stanie technicznym. Minimalny miesięczny czynsz dzierżawny wynosi 2.500 zł netto plus podatek VAT 23 %.
32. Wykonawca zobowiązany jest do realizacji wszystkich prac w sposób specjalistyczny, odpowiedni dla pracy w pomieszczeniach i obiektach szpitalnych przestrzegając wszystkie przepisy obowiązujące w podmiotach leczniczych, w tym praw pacjenta.

33. Wykonawca we własnym zakresie i na własny koszt odnowi pomieszczenia i będzie utrzymywał w sprawności technicznej pomieszczenia, sprzęt kuchenny i wyposażenie, realizując na bieżąco wszystkie zalecenia Sanepidu i innych jednostek kontrolujących. 

34. Wykonawca doposaży kuchnię szpitalną w razie potrzeb w niezbędny sprzęt i wyposażenie wymagane do realizacji zamówienia według stosowanych procedur oraz wymieni sprzęt zużyty na własny koszt. 

35. Wykonawca ponosi odpowiedzialność za stan sanitarno-higieniczny pomieszczeń objętych umową oraz użycie odpowiedniego sprzętu. W przypadku nałożenia kar na Zamawiającego związanych z przedmiotem zamówienia Wykonawca zostanie obciążony tymi karami.
36. Wykonawca zapewni do wykonania umowy wykwalifikowany personel w odpowiedniej ilości ( w tym dietetyka). 

37. Wykonawca wyznaczy koordynatora, który będzie odpowiedzialny za jakość wykonywanej usługi na terenie realizacji usługi.

38. Wykonawca wyposaży personel w zunifikowaną odzież ochronną z logo Wykonawcy oraz zapewni pranie  odzieży ochronnej. 

39. Wykonawca przejmie, od obecnego Wykonawcy usług, 2 pracowników na podstawie Art.23' kodeksu pracy.

40. Osoby uczestniczące w wykonaniu usługi zobowiązane będą do:
a) poszanowania godności pacjentów oraz przestrzegania praw pacjenta,
b) przestrzegania zasad higieny osobistej i estetycznego wyglądu,

c) stosowania środków ochrony indywidualnej- obuwie, fartuchy ochronne, czepki, rękawiczki, itp.

d) przestrzegania standardów i procedur obowiązujących w SPZZOZ w Wyszkowie,

e) noszenia identyfikatorów imiennych, 

f) posiadania aktualnych badań lekarskich związanych z wykonywaniem przedmiotu zamówienia.
41. Zamawiający zastrzega sobie prawo wstępu do kuchni Wykonawcy i kontroli jakości posiłków, ich zgodności z jadłospisem i walorów smakowych przed ich wydaniem do oddziałów szpitalnych. Wyniki kontroli będą wpisywane do książki kontroli wewnętrznej. 

42. Na każdym oddziale Wykonawca udostępni Książkę skarg i zażaleń do wpisów na życzenie pacjentów.   

43. Wykonawca ma obowiązek co najmniej raz w kwartale i doraźnie w przypadku wystąpienia zagrożenia epidemiologicznego wykonywać w Pracowni Bakteriologii Zamawiającego na własny koszt, według obowiązującego cennika, wymazy czystościowe, których wyniki przekaże Zamawiającemu.

44. Wykonawca ma obowiązek niezwłocznie usunąć stwierdzone nieprawidłowości: w wymazach lub przez Zespół Kontroli Zakażeń Szpitalnych SPZZOZ w Wyszkowie. 

45. Wykonawca będzie wdrażał bezzwłocznie  wszystkie zalecenia uprawnionych przedstawicieli SPZZOZ w  Wyszkowie, a w szczególności: Kierownika Działu Administracji i Zaopatrzenia, Pielęgniarek Oddziałowych, na których terenie będą realizowane usługi oraz Zespołu Kontroli Zakażeń Szpitalnych SPZZOZ w Wyszkowie.

46. Wykonawca będzie używał środków myjąco– dezynfekcyjnych i dezynfekcyjnych po uprzednim uzgodnieniu z Zespołem Kontroli Zakażeń Szpitalnych SPZZOZ w Wyszkowie.

47. Wykonawca zobowiązuje się do przestrzegania przepisów BHP, P- poż., zaleceń właściwej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej i innych organów, gwarantując ciągłą, nieprzerwaną pracę SPZZOZ w Wyszkowie. 

48. Wykonawca będzie ponosił pełną odpowiedzialność odszkodowawczą, w stosunku do SPZZOZ w Wyszkowie i innych osób fizycznych i prawnych za szkody powstałe w wyniku prowadzonej działalności. Zamawiający wymaga od Wykonawcy ubezpieczenia odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności gospodarczej zgodnej z przedmiotem zamówienia.

49. Wykonawca będzie ponosił pełne koszty związane z realizacją niniejszej umowy, zapewniając wszystkie środki i materiały niezbędne do realizacji przedmiotu zamówienia.

50. Wszystkie koszty realizacji zamówienia  Wykonawca rozliczy w oferowanej cenie brutto za żywienie jednej osoby dziennie. 
51. Po upływie okresu realizacji zamówienia uzupełniony przez Wykonawcę sprzęt przechodzi nieodpłatnie na własność Zamawiającego.

52. Wybrany Wykonawca przedstawi Plan Higieny Kuchni w zakresie  świadczenia usług żywienia Zamawiającemu przed podpisaniem umowy w przeciągu 5 dni od daty otrzymania informacji o wyniku postępowania. 
IV. TERMIN WYKONANIA ZAMÓWIENIA.
1. Zamówienie należy wykonywać przez okres 36 miesięcy od daty zawarcia umowy w przedmiocie niniejszego zamówienia.
2. Miejsce wykonania zamówienia: Samodzielny Publiczny Zespół Zakładów Opieki Zdrowotnej w Wyszkowie ul. KEN 1, 07-200 Wyszków.

V. WARUNKI UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU. 

O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy:

1. Nie podlegają wykluczeniu na podstawie art. 24 ustawy prawo zamówień publicznych.

a) są niekaralni w zakresie określonym w art. 24 ust.1 pkt 13 ustawy prawo zamówień publicznych;

b) są niekaralni w zakresie określonym w art. 24 ust.1 pkt 14 i 21 ustawy prawo zamówień publicznych;
c) nie zalegają z opłacaniem podatków; 

d) nie zalegają z opłacaniem opłat oraz składek na ubezpieczenie zdrowotne lub społeczne;

2. Spełniają warunki udziału w postępowaniu, które dotyczą:
a) kompetencji do prowadzenia określonej działalności zawodowej, o ile wynika to z odrębnych przepisów-Zamawiający nie ustanawia szczegółowego warunku udziału w tym zakresie. 
b) sytuacji ekonomicznej lub finansowej– Wykonawca wykaże, że posiada ubezpieczenie odpowiedzialności cywilnej (deliktowej i kontraktowej) w zakresie prowadzonej działalności gospodarczej zgodnej z przedmiotem zamówienia na kwotę jeden milion złotych.

c) zdolności  technicznej lub zawodowej – Wykonawca wykaże, że:
c.1) posiada doświadczenie w świadczeniu usług w zakresie żywienia pacjentów na rzecz co najmniej 2 podmiotów leczniczych obejmujących co najmniej 100 łóżek w okresie ostatnich 3 lat przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres działalności jest krótszy- w tym okresie, z załączonymi dowodami potwierdzającymi należyte wykonanie usługi.

c.2) dysponuje co najmniej jedną osobą sprawującą codzienny nadzór i kierującą pracą pracowników Wykonawcy w SPZZOZ w Wyszkowie, zatrudnioną w miejscu świadczenia usługi, posiadającą co najmniej 2 letnią pełną praktykę w zakresie sprawowania nadzoru i kierowania pracą w żywieniu w podmiotach leczniczych z podaniem kwalifikacji zawodowych, wykształcenia;

c.3) dysponuje dietetykiem z min. 2 letnim pełnym doświadczeniem w pracy na rzecz podmiotów leczniczych. 
c.4) posiada zaświadczenie niezależnego podmiotu zajmującego się poświadczaniem zgodności działań Wykonawcy z normami jakościowymi opartymi na odpowiednich normach europejskich oraz potwierdzenie wdrożenia procedur HACCAP na wszystkich etapach produkcji.

3. Zgodnie z art. 22a ustawy pzp Wykonawca  może w celu potwierdzenia spełniania warunków udziału w postępowaniu, w stosownych sytuacjach oraz w odniesieniu do konkretnego zamówienia, polegać na zdolnościach technicznych lub zawodowych lub sytuacji finansowej lub ekonomicznej innych podmiotów, niezależnie od charakteru prawnego łączących go z nim stosunków  prawnych. Wykonawcy wspólnie ubiegający się o zamówienie- warunek określony w pkt 1 musi być spełniony przez każdego z Wykonawców, a warunek określony w pkt.2 Wykonawcy mogą spełnić łącznie.

4. Zamawiający może najpierw dokonać oceny ofert, a następnie zbadać, czy Wykonawca, którego oferta została oceniona jako najkorzystniejsza, nie podlega wykluczeniu oraz spełnia warunki udziału w postępowaniu. 

VI. PODSTAWY WYKLUCZENIA O KTÓRYCH MOWA W ART.24 UST. 5 USTAWY.

Z postępowania o udzielenie zamówienia zamawiający może wykluczyć wykonawcę: 
1) w stosunku do którego otwarto likwidację, w zatwierdzonym przez sąd układzie w postępowaniu restrukturyzacyjnym jest przewidziane zaspokojenie wierzycieli przez likwidację jego majątku lub sąd zarządził likwidację jego majątku w trybie art. 332 ust. 1 ustawy z dnia 15 maja 2015 r. – Prawo restrukturyzacyjne (Dz. U. z 2015 r. poz. 978, 1259, 1513, 1830 i 1844 oraz z 2016 r. poz. 615) lub którego upadłość ogłoszono, z wyjątkiem wykonawcy, który po ogłoszeniu upadłości zawarł układ zatwierdzony prawomocnym postanowieniem sądu, jeżeli układ nie przewiduje zaspokojenia wierzycieli przez likwidację majątku upadłego, chyba że sąd zarządził likwidację jego majątku w trybie art. 366 ust. 1 ustawy z dnia 28 lutego 2003 r. – Prawo upadłościowe (Dz. U. z 2015 r. poz. 233, 978, 1166, 1259 i 1844 oraz z 2016 r. poz. 615); 
VII. WYKAZ OŚWIADCZEŃ LUB DOKUMENTÓW, POTWIERDZAJĄCYCH SPEŁNIANIE WARUNKÓW UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU ORAZ BRAK PODSTAW WYKLUCZENIA.
1. W celu wykazania braku podstaw do wykluczenia Wykonawcy z postępowania o udzielenie zamówienia w okolicznościach, o których mowa w art. 24 ustawy pzp, należy złożyć następujące dokumenty:

a)    oryginał oświadczenia Wykonawcy o braku podstaw do wykluczenia wg wzoru stanowiącego załącznik nr 4 do SIWZ.

b) odpisu z właściwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji o działalności gospodarczej, jeżeli odrębne przepisy wymagają wpisu do rejestru lub ewidencji, w celu wykazania braku podstaw do wykluczenia w oparciu o art. 24 ust. 5 pkt 1 ustawy.

c) zaświadczenia właściwego naczelnika urzędu skarbowego potwierdzającego, że Wykonawca nie zalega z opłacaniem podatków, wystawionego nie wcześniej niż 3 miesiące przed upływem terminu składania ofert, lub innego dokumentu potwierdzającego, że wykonawca zawarł porozumienie z właściwym organem w sprawie spłat tych należności wraz z ewentualnymi odsetkami lub grzywnami, w szczególności uzyskał przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub rozłożenie na raty zaległych płatności lub wstrzymanie w całości wykonania decyzji właściwego organu.

d) zaświadczenia właściwej terenowej jednostki organizacyjnej Zakładu Ubezpieczeń Społecznych lub Kasy Rolniczego Ubezpieczenia Społecznego albo innego dokumentu potwierdzającego, że Wykonawca nie zalega z opłacaniem składek na ubezpieczenia społeczne lub zdrowotne, wystawionego nie wcześniej niż 3 miesiące przed upływem terminu składania ofert, lub innego dokumentu potwierdzającego, że wykonawca zawarł porozumienie z właściwym organem w sprawie spłat tych należności wraz z ewentualnymi odsetkami lub grzywnami, w szczególności uzyskał przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub rozłożenie na raty zaległych płatności lub wstrzymanie w całości wykonania decyzji właściwego organu.

e) Informacji z Krajowego Rejestru Karnego w zakresie określonym w art. 24 ust. 1 pkt 13, 14 i 21 ustawy, wystawionych nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert.

2. W celu potwierdzenia spełniania warunków udziału w postępowaniu Wykonawca dołączy do oferty:
a) dokumenty potwierdzające, że Wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności związanej z przedmiotem zamówienia.
b) oryginał aktualnego na dzień składania ofert oświadczenia o spełnieniu warunków udziału – załącznik nr 3 do SIWZ –podpisanego przez osobę upoważnioną do reprezentacji,

c) wykaz usług zgodnie z danymi z pkt. VII.2c1) SIWZ i  referencje potwierdzające świadczenie tych usług – załącznik nr 5 do SIWZ.
d) wykaz osób (nadzór nad realizacją usługi określonej w opisie przedmiotu zamówienia w SIWZ), które będą uczestniczyć w wykonaniu zamówienia wraz z informacjami na temat ich kwalifikacji zawodowych, doświadczenia i wykształcenia oraz informacją o podstawie do dysponowania tymi osobami- załącznik nr 6 do SIWZ.
e) kopia zaświadczenia niezależnego podmiotu zajmującego się poświadczaniem zgodności działań Wykonawcy z normami jakościowymi opartych na odpowiednich normach europejskich oraz potwierdzą wdrożenie procedur HACCAP na wszystkich etapach produkcji.

3. Oświadczenia i dokumenty potwierdzające, że oferowane dostawy i usługi odpowiadają wymaganiom określonym w SIWZ.

a) formularz ofertowy- wypełniony i podpisany załącznik nr 1 do SIWZ.

b) zaparafowany przez Wykonawcę wzór umowy- załącznik nr 7 do SIWZ, jako znak akceptacji warunków umowy.

c) oświadczenie Wykonawcy o przedstawieniu Planu Higieny Kuchni wraz z stosowanymi procedurami w zakresie świadczenia usług żywienia pacjentów w SPZZOZ w Wyszkowie przed podpisaniem umowy, zgodnie z zapisem z pkt. III. 8 SIWZ- załącznik nr 8 do SIWZ. 
d) oświadczenie Wykonawcy o RODO- załącznik nr 10.
4. Jeżeli Wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, zamiast dokumentu o którym mowa w pkt 1. ppkt b składa dokument lub dokumenty wystawione w kraju, w którym Wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania potwierdzające, że nie otwarto jego likwidacji ani nie ogłoszono upadłości. Dokument/dokumenty powinny być wystawione nie wcześniej niż 6 miesięcy przez upływem terminu składania ofert.

5. Uwagi dotyczące formy składanych dokumentów:

a)   oświadczenia dotyczące Wykonawców lub innych podmiotów, na których zdolnościach polega Wykonawca oraz dotyczące podwykonawców składane mają być w oryginale.

b) inne dokumenty składane są w oryginale lub kopii poświadczonej za zgodność z oryginałem przez osobę upoważnioną do reprezentacji.
c) poświadczenia za zgodność z oryginałem dokonuje odpowiednio Wykonawca, podmiot, na którego zdolnościach polega Wykonawca, pełnomocnik reprezentujący Wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia publicznego albo podwykonawca, w zakresie dokumentów, które każdego z nich dotyczą.

d) gdy przedstawiona kopia dokumentu będzie nieczytelna lub będzie budziła wątpliwość co do jej prawdziwości, Zamawiający może zażądać przedstawienia oryginału lub notarialnie poświadczonej kopii dokumentu.

e) dokumenty sporządzone w języku obcym należy złożyć wraz z tłumaczeniem na język polski.

VIII. INFORMACJE DOTYCZĄCE PRZYNALEŻNOŚCI DO TEJ SAMEJ GRUPY KAPITAŁOWEJ.
1. Wykonawca w terminie 3 dni od dnia przekazania informacji z otwarcia ofert, tj. zamieszczenia informacji na stronie internetowej, przekazuje Zamawiającemu oświadczenie o przynależności lub braku przynależności do tej samej grupy kapitałowej w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentów (Dz. U. z 2017 r. 
poz. 229 z późn. zm.), o której mowa w art. 24 ust. 1 pkt 23 ustawy. Wraz ze złożeniem oświadczenia, Wykonawca może przedstawić dowody, że powiązania z innym wykonawcą nie prowadzą do zakłócenia konkurencji w postępowaniu o udzielenie zamówienia. Oświadczenie powinno być złożone zgodnie z treścią załącznika nr 9 do SIWZ.

2. W przypadku Wykonawców, którzy należąc do tej samej grupy kapitałowej, w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentów (Dz. U. z 2017 r. poz. 229 z późn. zm.), złożyli odrębne oferty lub wnioski o dopuszczenie do udziału w tym samym postępowaniu, Zamawiający zwraca się o udzielenie w określonym terminie wyjaśnień dotyczących powiązań, o których mowa w art. 24 ust. 1 pkt 23 ustawy, istniejących między przedsiębiorcami, w celu ustalenia, czy zachodzą przesłanki wykluczenia Wykonawcy.

VIX. INFORMACJA O SPOSOBIE POROZUMIEWANIA SIĘ ZAMAWIAJĄCEGO Z WYKONAWCAMI ORAZ PRZEKAZYWANIA OŚWIADCZEŃ LUB DOKUMENTÓW. 

1. Zamawiający przewiduje trzy formy porozumiewania się z Wykonawcami oraz przekazywania oświadczeń lub dokumentów tj. pisemnie, faksem oraz e-mail, z tym, że przysyłane pocztą elektroniczną dokumenty edytowalne muszą być potwierdzone  dokumentem zeskanowanym, lub faxem w przypadku braku skanu. Każdy e-mail i faks, który wpłynie do Zamawiającego uważa się za dokument złożony w terminie, jeśli jego czytelna treść dotrze do Zamawiającego przed upływem terminu. Każda strona na żądanie drugiej zobowiązana jest potwierdzić fakt otrzymania e-mail lub faksu. Korespondencja z Zamawiającym odbywać się będzie wyłącznie w języku polskim.

2. Przed wyznaczonym terminem do składania ofert, Wykonawca może zwracać się do Zamawiającego o wyjaśnienie treści SIWZ. Wszelkie zapytania do w/w zamówienia należy przesłać w formie elektronicznej na adres: e-mail  zp@szpitalwyszkow.pl; także w wersji edytowalnej umożliwiającej pracę w edytorze tekstów (WORD) ze względu na konieczność przeniesienia pytań do formularza odpowiedzi. 

3. Kontakt  do  Sekcji Zamówień Publicznych i Inwestycji SPZZOZ w Wyszkowie: tel. 29 743 76 76,  faks 29743 76 05,  e-mail  zp@szpitalwyszkow.pl; Dział Administracji i Zaopatrzenia SPZZOZ w Wyszkowie 029/743-76-12.
4. Odpowiedź zostanie zamieszczona na stronie internetowej Zamawiającego www.szpitalwyszkow.pl w terminach określonych w ustawie pzp.

X. TERMIN ZWIĄZANIA OFERTĄ.

1. Ustala się, że składający ofertę pozostaje nią związany przez okres 30 dni. Bieg terminu związania ofertą rozpoczyna się wraz z upływem terminu składania ofert.

2. Zamawiający może przedłużyć termin związania ofertą co najmniej na 3 dni przed upływem terminu związania ofertą.

XI. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY

1. Wykonawcy zobowiązani są przedstawić ofertę zgodnie z formularzami, które stanowią załączniki do SIWZ i zgodnie z wymaganiami określonymi w specyfikacji istotnych warunków zamówienia oraz ustawy prawo zamówień publicznych.

2. Należy wypełnić załączony wzór oferty- załącznik nr 1.

3. Każdy wykonawca może złożyć tylko jedną ofertę.

4. Przedstawienie propozycji i rozwiązań alternatywnych lub wariantowych nie będzie brane pod uwagę oraz spowoduje odrzucenie oferty.

5. Oferta,  pod rygorem odrzucenia,  powinna być napisana w języku polskim, na maszynie, komputerze lub nieścieralnym atramentem.

6. Oferta winna być datowana oraz podpisana przez osobę albo osoby upoważnione do reprezentowania Wykonawcy. W przypadku, gdy osoba podpisująca ofertę w imieniu Wykonawcy nie jest wpisana do właściwego rejestru jako osoba upoważniona do reprezentacji, musi przedstawić pełnomocnictwo do występowania w imieniu Wykonawcy oraz jego reprezentowania i zaciągania zobowiązań finansowych.

7. Dokumenty składające się na ofertę należy składać w formie oryginałów lub kserokopii dokumentów potwierdzonych (każda strona) własnoręcznym podpisem osoby podpisującej w imieniu Wykonawcy ofertę z adnotacją za zgodność z oryginałem.

8. Zamawiający może żądać przedstawienia oryginału lub notarialnie poświadczonej kopii dokumentu, gdy złożona przez Wykonawcę kopia dokumentu jest nieczytelna lub budzi wątpliwości, co do jej prawdziwości.

9. Niezależnie od powyższego zastrzeżenia, pełnomocnictwo musi zostać złożone w formie oryginału lub poświadczonej notarialnie kserokopii.

10. Dokumenty sporządzone w języku obcym muszą być złożone wraz z tłumaczeniem na język polski, poświadczonym przez Wykonawcę za zgodność z oryginałem.

11. Treść oferty musi odpowiadać treści SIWZ.

12. Zamawiający nie dopuszcza składania ofert częściowych- przedmiot zamówienia obejmuje 1 zadanie.
13. Nie dopuszcza się składania ofert  wariantowych.

14. Oferta winna zawierać, co najmniej następujące informacje:

a) dane o Wykonawcy (nazwę Wykonawcy, NIP, dokładny adres, telefon, faks, adres e-mail), 

b) przedmiot oferty,

c) cena brutto za żywienie jednego dziecka do pierwszego roku życia dziennie wyrażoną cyfrowo i słownie, podaną w złotych polskich. W razie rozbieżności będzie przyjmowana cena określona słownie.

d) cenę brutto za żywienie jednej osoby dziennie, (która oznacza pacjenta powyżej jednego roku życia) wyrażoną cyfrowo i słownie, podaną w złotych polskich. W razie rozbieżności będzie przyjmowana cena określona słownie.

e) cena brutto do porównania ofert  z pkt.1 c formularza ofertowego- załącznik nr 1.
f) szczegółowy wykaz załączonych dokumentów.

15. Poprawki w ofercie muszą być naniesione czytelnie oraz opatrzone podpisem osoby (osób) podpisującej ofertę.
16. Karty oferty powinny być spięte w sposób gwarantujący jej trwałość oraz ponumerowane.

17. Koszty związane z przygotowaniem i złożeniem oferty ponosi Wykonawca. Zamawiający nie przewiduje możliwości zwrotu kosztów przygotowania oferty przetargowej. Wykonawca powinien zapoznać się z całością SIWZ, której integralną część stanowią załączniki.

18. Oferty winny być złożone w zamkniętej kopercie, z opisem Postępowanie o udzielenie zamówienia w przedmiocie: Świadczenie usług w zakresie żywienia pacjentów w SPZZOZ w Wyszkowie wraz z dzierżawą pomieszczeń oraz pełną nazwą i dokładnym adresem Wykonawcy. 
19.  W przypadku nie spełnienia wymogów określonych w pkt.18, Zamawiający nie ponosi odpowiedzialności za ewentualne konsekwencje dla Wykonawcy wynikające z tego tytułu.
20. Integralną częścią niniejszej SIWZ stanowią załączniki do SIWZ od nr 1 do nr 9.
21. Oferty nie odpowiadające zasadom określonym w ustawie oraz nie spełniające warunków ustalonych w niniejszej SIWZ zostaną odrzucone zgodnie z treścią art. 89 ustawy pzp.
XII. MIEJSCE ORAZ TERMIN SKŁADANIA I OTWARCIA OFERT.

1. Oferty należy składać na adres Zamawiającego:  
Samodzielny Publiczny Zespół Zakładów Opieki Zdrowotnej w Wyszkowie, 
ul. KEN 1,  07-200  Wyszków

2. Termin złożenia ofert do dnia 6/07/2018  roku do godz. 10:00, w Kancelarii – pokój nr 4  w budynku administracyjnym. 

3. Otwarcie ofert nastąpi dnia 6/07/2018 roku o godz. 10:15, w Sali Narad– pokój nr 3 w budynku administracyjnym. 

4. Otwarcie ofert jest jawne. 
5. Wszystkie oferty złożone po podanym powyżej terminie zostaną zwrócone bez otwierania. 
XIII. WADIUM.

1. Wadium ma na celu zabezpieczenie interesów zamawiającego przez materialne zagwarantowanie podpisania umowy ze strony Wykonawcy, którego oferta została wybrana, jako najkorzystniejsza. 

2. Każda składana oferta musi być zabezpieczona wadium na cały okres związania ofertą najpóźniej do dnia 6/07/2018 roku do godz. 10:00 w wysokości 20.000 zł. (słownie: dwadzieścia tysięcy złotych).
3. Wadium może być wniesione w następujących formach:

a) pieniądzu, 

b) poręczeniach  bankowych,

c) gwarancjach bankowych,

d) gwarancjach ubezpieczeniowych,

4. Wadium wnoszone w formie pieniężnej należy wpłacić na rachunek bankowy:

Samodzielny Publiczny Zespół Zakładów Opieki Zdrowotnej w Wyszkowie

Bank PKO SA 

Nr konta: 62 1240 5631 1111 0010 4519 7908.
5. Oferta nie zabezpieczona akceptowalną formą wadium zostanie odrzucona bez rozpatrywania. 

6. Wadium musi być wniesione nie później niż do dnia upływu terminu do składania ofert do godz. 10: 00. 

XIV. OPIS SPOSOBU OBLICZENIA CENY.
1. Cenę oferty należy podać w złotych polskich i obliczyć dla całości danego pakietu zgodnie  z ustawą z dnia 5 lipca 2001 r. o cenach z uwzględnieniem wszelkich rabatów, upustów, itp., których wykonawca zamierza udzielić.

2. Cena brutto złotych podana w ofercie powinna obejmować wszystkie koszty związane z wykonaniem przedmiotu zamówienia oraz warunkami stawianymi przez Zamawiającego. 

3. Do wartości netto zamówienia należy doliczyć podatek VAT obliczony zgodnie z obowiązującymi przepisami i przedstawić w formularzu oferty. 

4. Oferta winna zawierać łączną wartość brutto całego zamówienia, wyrażoną cyfrowo i słownie. 

5. Zamawiający nie przewiduje udzielenia zaliczki. Wymóg udzielenia zaliczki zawarty w ofercie spowoduje jej odrzucenie.

6. Cena oferty i wszystkie jej składniki  powinna być wyrażona w PLN (złotych polskich) z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku.

XV. OPIS KRYTERIÓW, KTÓRYMI ZAMAWIAJĄCY BĘDZIE SIĘ KIEROWAŁ PRZY WYBORZE OFERTY, WRAZ Z PODANIEM WAG TYCH KRYTERIÓW I SPOSOBU OCENY OFERT. 

1. Zamawiający będzie oceniał oferty według następujących kryteriów:

	Nr 
	Nazwa kryterium 
	Waga 

	1 
	C - Cena 
	90 % 

	2 
	D- doświadczenie  osoby w zakresie sprawowania nadzoru i kierowania pracą w żywieniu w podmiotach leczniczych (staż pracy)
	5 % 

	3
	M- miesięczny czynsz wydzierżawionych pomieszczeń kuchni
	5%


2. Punkty przyznawane za podane kryteria będą liczone według następujących wzorów:

	L.p. 
	Wzór 

	1 
	C - Cena– 90% (maximum 90 pkt.)

Wartość punktowa dla kryterium cena jest wyliczana według wzoru:

C min

C = ────────────── x 90 

C of
C  – ilość punktów ocenianej oferty (do drugiego miejsca po przecinku)

C min – najniższa cena spośród oferowanych

C of – cena z ocenianej oferty

	2 
	D- doświadczenie  osoby w zakresie sprawowania nadzoru i kierowania pracą w żywieniu w podmiotach leczniczych (staż pracy) (D)– 5% (maximum 5 pkt.), według poniżej podanej skali:

· doświadczenie pełne 2-letnie w zakresie sprawowania nadzoru i kierowania pracą w żywieniu w podmiotach leczniczych (wymóg obligatoryjny) - 0 punków,
· doświadczenie od 2-lat do 3 lat w zakresie sprawowania nadzoru i kierowania pracą w żywieniu w podmiotach leczniczych – 2 punkty,
· doświadczenie powyżej 3 lat w zakresie sprawowania nadzoru i kierowania pracą w żywieniu w podmiotach leczniczych– 5 punktów.


	3
	Miesięczny czynsz wydzierżawionych pomieszczeń kuchni (M)– 5% (maximum 5 pkt.)

Wartość punktowa dla tego kryterium jest wyliczana według wzoru:

M of

M = ────────────── x 5 

M max
M  – ilość punktów ocenianej oferty (do drugiego miejsca po przecinku)

M max – najwyższy miesięczny czynsz wydzierżawionych pomieszczeń kuchni spośród oferowanych

M of – miesięczny czynsz wydzierżawionych pomieszczeń kuchni z ocenianej oferty
Minimalny miesięczny czynsz wydzierżawionych pomieszczeń kuchni  wynosi za 312 m² wynosi 2.500 zł netto plus podatek VAT 23 %. Oferty z niższą kwotą zostaną odrzucone jako nie spełniające wymogów SIWZ. Cena i wszystkie jej składniki  powinna być wyrażona w PLN (złotych polskich) z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku.



	4
	Sumaryczna ilość punktów zostanie wyliczona dla każdej oferty oddzielnie z wzoru: S = C+D+M - ofertą najkorzystniejszą jest oferta, która otrzyma najwięcej punktów S (do drugiego miejsca po przecinku). 


3. Zamawiający udzieli zamówienia Wykonawcy, którego oferta odpowiada zasadom określonym w ustawie prawo zamówień publicznych i spełnia wymagania niniejszej SIWZ oraz została uznana za najkorzystniejszą, według przyjętych kryteriów oceny ofert - uzyska największą liczbę punktów „S”. 

XVI. ZABEZPIECZENIE NALEŻYTEGO WYKONANIA UMOWY.

1. Wykonawca, którego oferta zostanie wybrana zgodnie z przyjętymi kryteriami oceny ofert, przed podpisaniem umowy, zobowiązany  jest do wniesienia zabezpieczenia należytego wykonania umowy w wysokości 2 % ceny brutto do porównania ofert z pkt.1c formularza ofertowego- załącznik nr 1 przedstawionej w ofercie.

2. Zabezpieczenie należytego wykonania umowy obejmuje żywienie i dzierżawę pomieszczeń w okresie 36 miesięcy.

3. Zabezpieczenie należytego wykonania umowy należy wnieść nie później jak w dniu podpisania umowy. 

4. Zabezpieczenie należytego wykonania umowy może być wnoszone w formach przewidzianych w art. 148 ust. 1 ustawy prawo zamówień publicznych. 

5. Wykonawca wnoszący zabezpieczenie w formie pieniężnej winien je wpłacić na rachunek Zamawiającego 
w Banku PKO SA, nr rachunku: 62 1240 5631 1111 0010 4519 7908.
6. W przypadku wnoszenia zabezpieczenia należytego wykonania umowy w formie gwarancji bankowej lub ubezpieczeniowej wymagane jest aby była ona bezwarunkowa, tj. jej realizacja rozpoczyna się po złożeniu przez Zamawiającego wezwania do zapłaty u Gwaranta, bez żadnych dodatkowych czynności ze strony Zamawiającego. 

7. Zwrot zabezpieczenia należytego wykonania umowy nastąpi zgodnie z art. 151 ustawy prawo zamówień publicznych.

XVII. INFORMACJE O FORMALNOŚCIACH, JAKIE POWINNY ZOSTAĆ DOPEŁNIONE PO WYBORZE OFERTY W CELU ZAWARCIA UMOWY W SPRAWIE ZAMÓWIENIA PUBLICZNEGO.

1. Informacja przesłana do Wykonawcy, którego ofertę wybrano, zawiera informacje o wyborze oraz określenie miejsca i terminu zawarcia umowy.

2. Zamawiający udzieli zamówienia Wykonawcy, którego oferta odpowiada wszystkim wymaganiom określonym w ustawie Pzp oraz SIWZ i została oceniona jako najkorzystniejsza w oparciu o podane kryteria.

3. Umowa pomiędzy Zamawiającym a Wykonawcą zostanie zawarta po:

b) dokonaniu wyboru oferty najkorzystniejszej,

c) w przypadku złożenia oferty przez Wykonawcę działającego w formie spółki cywilnej przed podpisaniem umowy należy złożyć Zamawiającemu umowę spółki cywilnej.

4. Przed podpisaniem umowy Wykonawcy występujący wspólnie przedstawią Zamawiającemu umowę konsorcjum spełniającą następujące wymagania: powinna być sporządzona w formie pisemnej i zawierać co najmniej: oznaczenie stron (firma (nazwa), adres, formę organizacyjno-prawną, wskazanie rejestrów lub ewidencji działalności gospodarczej), cel gospodarczy, zakresy zadań poszczególnych uczestników konsorcjum, odpowiedzialność solidarną uczestników konsorcjum, okres obowiązywania umowy, zasady partycypacji w zyskach oraz kosztach związanych z realizacją wspólnego celu gospodarczego, określenie sposobu reprezentacji konsorcjum, zakaz dokonywania zmian umowy bez zgody Zamawiającego.

5. Przed podpisaniem umowy Wykonawca, którego ofertę wybrano, złoży Zamawiającemu Plan Higieny Kuchni w zakresie  świadczenia usług żywienia w przeciągu 5 dni od daty otrzymania informacji o wyniku postępowania. 
6. Umowa zostanie podpisana zgodnie ze wzorem umowy zamieszczonym w załączniku nr 7 do SIWZ.

7. Wykonawca, zobowiązany  jest do wniesienia zabezpieczenia należytego wykonania umowy zgodnie z zasadami określonymi w XVI SIWZ.
XVIII. ISTOTNE DLA STRON POSTANOWIENIA, KTÓRE ZOSTANĄ WPROWADZONE DO TREŚCI ZAWIERANEJ UMOWY.
1. Według wzoru  umowy załączonego do SIWZ– załącznik nr 7 do SIWZ . 

2. Warunki zmiany umowy:

a) zaistnienia omyłki pisarskiej lub rachunkowej,

b) zmianie uległy dane teleadresowe zapisane w umowie,

c) zaistnienia siły wyższej (powódź, pożar, zamieszki, strajki, ataki terrorystyczne, przerwy w dostawie energii elektrycznej) mającej wpływ na realizację umowy,

d) wystąpienia niezależnych od Zamawiającego i Wykonawcy istotnych okoliczności, których nie można było przewidzieć przy zachowaniu należytej staranności, które mają wpływ na terminy realizacji zamówienia,

e) zmiany stawki podatku VAT, przy czym zmianie ulegnie wyłącznie cena brutto, cena netto pozostanie bez zmian,
f) zmiana rachunku bankowego Wykonawcy,
g) oraz w pozostałych przypadkach określonych w ustawie Pzp.

XIX. PODWYKONASTWO.

1. Zamawiający żąda wskazania przez Wykonawcę w ofercie części zamówienia, której wykonanie powierzy podwykonawcom.
2. W przypadku braku wskazania podwykonawców Zamawiający uzna, że całość zamówienia zrealizowana zostanie przez Wykonawcę.
XX. POUCZENIE O ŚRODKACH OCHRONY PRAWNEJ  PRZYSŁUGUJĄCYCH WYKONAWCY W TOKU POSTĘPOWANIA O UDZIELENIE ZAMÓWIENIA.
Wykonawcom nie przysługują środki ochrony prawnej określone w Dziale VI ustawy Pzp.
XXI. INFORMACJA O RODO.
Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej „RODO”, informuję, że: 

· administratorem Pani/Pana danych osobowych jest SPZZOZ w Wyszkowie, ul. KEN nr 1, 07-200 Wyszków, www.szpitalwyszkow.pl; telefon: 29/743-76-11.
· inspektorem ochrony danych osobowych w SPZZOZ w Wyszkowie  jest Pani/Pani Anna Błażejczak- Jarosińska, kontakt: adres e-mail: anna.blazejczak.jarosinska@gmail.com, telefon 503537237*;
· Pani/Pana dane osobowe przetwarzane będą na podstawie art. 6 ust. 1 lit. c RODO w celu związanym z postępowaniem o udzielenie zamówienia publicznego w przedmiocie: Świadczenie usług w zakresie żywienia pacjentów w SPZZOZ w Wyszkowie  prowadzonym w trybie przetargu nieograniczonego; numer procedury DEZ/Z/341/ZP-27/2018.
· odbiorcami Pani/Pana danych osobowych będą osoby lub podmioty, którym udostępniona zostanie dokumentacja postępowania w oparciu o art. 8 oraz art. 96 ust. 3 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. – Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2017 r. poz. 1579 i 2018), dalej „ustawa Pzp”;  
· Pani/Pana dane osobowe będą przechowywane, zgodnie z art. 97 ust. 1 ustawy Pzp, przez okres 4 lat od dnia zakończenia postępowania o udzielenie zamówienia, a jeżeli czas trwania umowy przekracza 4 lata, okres przechowywania obejmuje cały czas trwania umowy;
· obowiązek podania przez Panią/Pana danych osobowych bezpośrednio Pani/Pana dotyczących jest wymogiem ustawowym określonym w przepisach ustawy Pzp, związanym z udziałem w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego; konsekwencje niepodania określonych danych wynikają z ustawy Pzp;  
· w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie będą podejmowane w sposób zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO;
· posiada Pani/Pan:
· na podstawie art. 15 RODO prawo dostępu do danych osobowych Pani/Pana dotyczących;
· na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych **;

· na podstawie art. 18 RODO prawo żądania od administratora ograniczenia przetwarzania danych osobowych z zastrzeżeniem przypadków, o których mowa w art. 18 ust. 2 RODO ***;  

· prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzędu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna Pani/Pan, że przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczących narusza przepisy RODO;
· nie przysługuje Pani/Panu:
· w związku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usunięcia danych osobowych;
· prawo do przenoszenia danych osobowych, o którym mowa w art. 20 RODO;
· na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdyż podstawą prawną przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. c RODO. 
Załączniki, dokumenty i wzory.

1. Formularz oferty- załącznik nr 1.

2. Wykaz sprzętu i wyposażenia – załącznik nr 2.

3. Oświadczenie o spełnieniu warunków udziału– załącznik nr 3.

4. Oświadczenie o braku podstaw do wykluczenia- załącznik nr 4.
5. Wykaz usług- załącznik nr 5.
6. Wykaz osób - załącznik nr 6.
7. Wzór umowy wraz ze wzorem umowy powierzenia przetwarzania danych osobowych– załącznik nr 7.

8. Oświadczenie Wykonawcy o przedstawieniu Planu Higieny  Kuchni wraz z stosowanymi procedurami w zakresie  świadczenia usług żywienia pacjentów w SPZZOZ w Wyszkowie- załącznik nr 8.

9. Oświadczenie o przynależności lub braku przynależności do tej samej grupy kapitałowej- załącznik nr 9.
10. Oświadczenie Wykonawcy o RODO- załącznik nr 10.
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